
Caffè & Experiências
C a f é s  C l á s s i c o s

E s p r e s s o  –  R $  1 1

E s p r e s s o  D u p l o  –  R $  2 0

C a p p u c c i n o  –  R $  2 6
g o u r m e t ,  c o m  e s p e c i a r i a s  e  c a c a u  |  i t a l i a n o ,  c o m  l e i t e
v a p o r i z a d o  e  t o q u e  d e  c a n e l a

C a f é  c o m  L e i t e  –  R $  2 0

M a c c h i a t o  –  R $  1 8

P r e n s a  F r a n c e s a  –  R $  2 6

D r i p  C o f f e e
c o a d o  d a  c a s a  p r o n t o  -  s i m p l e s  R $  1 8  |  d u p l o  R $  2 2

C a f é s  &  B e b i d a s  A u t o r a i s

M o c h a c c i n o  -  R $  2 8
l e i t e ,  c a f é  e  c h o c o l a t e  c r e m o s o s  -  Q u e n t e  |  G e l a d o

M a t c h a  L a t t e  H o r t e l ã  –  R $  2 6
Q u e n t e  o u  g e l a d o .

M a t c h a  C ú r c u m a  &  L a r a n j a  –  R $  2 6
R e f r e s c a n t e  e  f u n c i o n a l .

C h a i  L a t t e  –  R $  2 2
Q u e n t e  o u  g e l a d o .

C h o c o l a t e  C r e m o s o  –  R $  2 8
Q u e n t e  o u  g e l a d o .

Á g u a  c o m  o u  s e m  g á s  –  R $  6

R e f r i g e ra n t e  –  R $  1 0

S u c o  N a t u ra l  –  R $  1 8

C h á  G e l a d o  ( H i b i s c o  c o m  m o ra n g o s  o u  M a t t e  –  R $  2 4

K o m b u c h a  –  R $  2 2  -  c o n s u l t e  s a b o re s

Bebidas Refrescantes
•  O p ç ã o  c o m  l e i t e  ve g e t a l  +  R $  6
•  Ad i c i o n a l  d e  c h a n t i l l y  +  R $  5

@ c o f f e e b e l l o r p
( 1 6 )  9 9 1 6 5 - 9 0 8 7



Brunch All Day
S a n d u í c h e  C a f é  d a  M a n h ã  –  R $  3 6

O vo s  m e x i d o s ,  q u e i j o  c a n a s t ra ,  b a c o n  c r o c a n t e  n o  m u f f i n  i n g l ê s .

Avo e g g  To a s t  –  R $  3 4
P ã o  d e  fe r m e n t a ç ã o  n a t u ra l ,  avo c a d o  t e m p e ra d o ,  ovo  g r e l h a d o ,  a z e i t e  e
s e m e n t e s .

P ã o  c o m  M a n t e i g a  n a  C h a p a  –  R $  1 9
P ã o  d e  fe r m e n t a ç ã o  n a t u ra l  n a  c h a p a  c o m  m a n t e i g a .

O vo s  Me x i d o s  c o m  P ã o  N a t u ra l  –  R $  3 2
O vo s  c r e m o s o s  c o m  p ã o  d e  fe r m e n t a ç ã o  n a t u ra l .

O m e l e t e  –  R $  2 9
P r e s u n t o  e  q u e i j o  |  a l h o - p o r ó  |  c o g u m e l o s  |  c a p r e s e .

Q u e i j o  Q u e n t e  C a n a s t ra  –  R $  3 4
C a n a s t ra  d e r r e t i d o  n o  p ã o  d e  fe r m e n t a ç ã o  n a t u ra l .
N o  c r o i s s a n t  f ra n c ê s  +  R $  1 5

C ro i s s a n t  F ra n c ê s  –  R $  2 2  
C l á s s i c o  f ra n c ê s  d e  m a s s a  fo l h a d a  a m a n t e i g a d a .  
Ad i c i o n a i s  +  R $  4 :  g e l e i a  |  c r e a m  c h e e s e  |  m a n t e i g a  &  f l o r  d e  s a l  |  N u t e l l a  

P ã o  d e  Q u e i j o  G ra t i n a d o  d e  P a r m e s ã o  
I n d i v i d u a l  –  R $  9

Ad i c i o n a l  d e  p ã o  i t a l i a n o  +  R $  8

@ c o f f e e b e l l o r p
( 1 6 )  9 9 1 6 5 - 9 0 8 7



Firenze Toasts
Bases

P ã o  I t a l i a n o  |  B a g e l  +  R $  5  |  C ro i s s a n t  F ra n c ê s  +  R $  1 5

Sabores

C o g u m e l o s  &  B ú f a l a  –  R $  3 6
M i x  d e  c o g u m e l o s  e  m o z z a r e l l a  d e  b ú f a l a .

C a p re s e  –  R $  3 6
Mo z z a r e l l a  d e  b ú f a l a ,  p o m o d o r i n i  e  p e s t o .

S a l m ã o  D e f u m a d o  –  R $  52
C r e a m - c h e e s e  e  t o q u e  d e  l i m ã o  s i c i l i a n o .

To a s t  d e  F i g o  &  G o r g o n z o l a  –  R $  4 2
Mo z z a r e l l a ,  g o r g o n z o l a  g ra t i n a d a ,  f i g o s  f r e s c o s  e  m e l .

S u b s t i t u i ç ã o  p o r  p ã o  s e m  g l ú t e n  +  R $  4 ,  c o n s u l t e  a  n o s s a  e q u i p e .

Ad i c i o n a l  d e  O vo  +  R $  6  |  B a c o n  +  R $  7

Folhados Especiais

@ c o f f e e b e l l o r p
( 1 6 )  9 9 1 6 5 - 9 0 8 7

N Y  R o l l  -  R $  4 4
Fo l h a d o  i t a l i a n o  q u e  s e  p o p u l a r i z o u  e m  N ova  Yo r k  c o m  o  b r i g a d e i r o  d a
s u a  e s c o l h a :
B r i g a d e i r o  b e l g a  |  B r u l é e  c o m  a m ê n d o a s  |  B e l g a  c o m  p i s t a c h e  |  B r u l é e
c o m  f r u t a s  ve r m e l h a s .

D a n i s h  F i re n z e  -  R $  4 4
Mu ç a r e l a  d e  b ú f a l a ,  m a ç ã  c a ra m e l i z a d a ,  p a r m a  e  a m ê n d o a s .

D a n i s h  R o m a n o  -  R $  4 4
Mu ç a r e l a ,  m o r t a d e l l a  i t a l i a n a ,  p i s t a c h e  e  l i m ã o  s i c i l i a n o .



@ c o f f e e b e l l o r p
( 1 6 )  9 9 1 6 5 - 9 0 8 7

Confeitaria & Vitrine
T i r a m i s u  C o f f e e  B e l l o  -  R $  3 0

M a s c a r p o n e  a r t e s a n a l ,  b i s c o i t o  e m  c a f é  i n t e n s o  e  c a c a u .

L a v a  C a k e  d e  C h o c o l a t e  -  R $  2 2
C o m  c a l d a  q u e n t e .

T o r t a  d e  C h o c o l a t e  &  C a r a m e l o  -  R $  3 6
C h o c o l a t e  i n t e n s o  c o m  c a r a m e l o  a r t e s a n a l .

T o r t a  E s p e c i a l  -  R $  3 8
V a r i e d a d e s  r o t a t i v a s  –  c o n s u l t e  a  v i t r i n e .

C a n n o l i  S i c i l i a n o  -  R $  2 2
C r e m e  c í t r i c o  a r t e s a n a l .
⭐  R e c o m e n d a d o  p e l o  m h t t .

C i n n a m o n  R o l l  -  R $  2 8
C o b e r t u r a  d e  l i m ã o  e  g e l a t o  d e  p i s t a c h e .

B o l o  F i t  -  R $  1 8
S e m  a ç ú c a r  e  s e m  f a r i n h a  d e  t r i g o .

B o l o  d o  d i a  -  R $  1 8
C o n s u l t e  a  v i t r i n e .

S a l a d a  d e  F r u t a s  A s s a d a s  -  R $  3 6
S e r v i d a  c o m  g e l a t o  a r t e s a n a l  d e  c o c o .

B r i g a d e i r o s  A r t e s a n a i s

B r i g a d e i r o  B e l g a  -  R $  1 2
C l á s s i c o  p r e m i u m  a r t e s a n a l .

B r i g a d e i r o s  E s p e c i a i s  -  R $  1 4
S a b o r e s  s a z o n a i s  e  e x c l u s i v o s .



Salad Bar
B o w l  M e d i t e r r â n e o  d e  G r ã o - d e - B i c o  –  R $  3 8

G r ã o - d e - b i c o ,  b r ó c o l i s ,  m i x  d e  f o l h a s ,  t o m a t i n h o s ,  c r e m e  d e  r i c o t a ,
p e s t o .
I n c l u a  t a m b é m  u m a  p r o t e í n a !
P o l p e t o n e  +  R $  2 4  |  F r a n g o  G r e l h a d o  +  R $  1 9  |  E s c a l o p e  d e  M i g n o n  +  R $  3 6

B e l l a  C a e s a r  –  R $  4 2
F i l é  d e  f r a n g o  e m p a n a d o ,  f o l h a s ,  p a r m e s ã o ,  c r o u t o n s  e  m o l h o  c a e s a r .

S a l a d i n h a  d a  E s t a ç ã o  –  R $  1 9
M i x  d e  f o l h a s ,  t o m a t i n h o s  e  m o z z a r e l l a .

B u r r a t a  F i r e n z e  –  R $  5 6
B u r r a t a ,  p e s t o ,  t o m a t i n h o s  e  p ã o  i t a l i a n o .

@ c o f f e e b e l l o r p
( 1 6 )  9 9 1 6 5 - 9 0 8 7

s e g u n d a  à  s á b a d o ,  e x c e t o  f e r i a d o s ,  d a s  1 1 : 3 0 h  à s  1 4 : 3 0 h

B r a s i l e i r i n h o s  d a  C a s a

D i a  a  D i a  –  R $  3 2
F i l é  d e  f ra n g o  g r e l h a d o ,  a r r o z ,  f e i j ã o ,  l e g u m e s  e  m i n i  s a l a d a .
O u t r a s  o p ç õ e s  d e  p r o t e í n a :

 P o l p e t o n e  +  R $  2 4  |  E s c a l o p e  d e  M i g n o n  +  R $  3 0

V i r a d o  à  P a u l i s t a  ( à s  q u a r t a s ,  e x c e t o  f e r i a d o s )  –  R $  3 9
B i s t e c a ,  t u t u ,  c o u v e ,  b a n a n a  e  o v o  f r i t o .

P i c a d i n h o  à  B r a s i l e i r a  ( à s  s e x t a s ,  e x c e t o  f e r i a d o s )  –  R $  4 2
P i c a d i n h o  d e  c a r n e ,  o v o  f r i t o ,  f a r o f a  d e  b a n a n a ,  a r r o z  e  f e i j ã o .

Almoço Executivo



Risotos & Massas
R i s o t o  C a p r e s e  –  R $  3 9

T o m a t i n h o s ,  m o z z a r e l l a  d e  b ú f a l a  e  p e s t o .

R i s o t o  M i l a n ê s  –  R $  4 4
P a r m e s ã o ,  a ç a f r ã o  e  b a c o n  c r i s p y .

R i s o t o  d e  F i l é  –  R $  5 9
I s c a s  d e  f i l é ,  p a r m e s ã o  e  c r o c a n t e  d e  b a c o n .

E s c o l h a  o  m o l h o  d a  s u a  p r e f e r ê n c i a :
S u g o  |  A l f r e d o  |  R a g u  d e  F r a l d i n h a  |  P e s t o

S p a g h e t t i  F r e s c o  -  R $  3 6

R a v i o l l i  d e  C o g u m e l o s  F r e s c o s  –  R $  4 9

R a v i o l l i  d e  B a n a n a - d a - T e r r a  &  Q u e i j o  A r a x á  –  R $  4 9

R a v i o l l i  C a p r e s e  –  R $  4 6

R a v i o l l i  d e  B r i e  c o m  M a ç ã  –  R $  4 9

A d i c i o n e  a i n d a  u m a  o p ç ã o  d e  p r o t e í n a :
P o l p e t o n e  +  R $  2 4  |  F i l é  d e  F r a n g o  +  R $  1 5  |  E s c a l o p e  d e  M i g n o n  +  R $  3 0

@ c o f f e e b e l l o r p
( 1 6 )  9 9 1 6 5 - 9 0 8 7



Manhattan Melts

C h i c k e n  M e l t  D e l i  -  R $  3 6
F r a n g o  d e s f i a d o  t e m p e r a d o ,  q u e i j o  d e r r e t i d o  e  t o q u e  c r e m o s o ,
p r e n s a d o  n o  b r i o c h e  d o u r a d o .

P a t t y  M e l t  -  R $  4 0
F r a l d i n h a  d e s f i a d a ,  g r a t i n a d a  c o m  q u e i j o  d e r r e t i d o  e  c e b o l a
c a r a m e l i z a d a ,  s e r v i d o  e m  b r i o c h e  d o u r a d o .

P a s t r a m i  M e l t  -  R $  4 2
P a s t r a m i  e s p e c i a l  e  q u e i j o  d e r r e t i d o  c o m  t o q u e  s u a v e  d e  m o s t a r d a ,
f i n a l i z a d o  n o  b r i o c h e  t o s t a d o .
⭐  R e c o m e n d a d o  p e l o  m h t t .

I t a l i a n  M e l t  -  R $  4 0
S a l a m i n h o  c o m  q u e i j o  d e r r e t i d o ,  t o m a t e  a s s a d o  e  c r e m e  d e  p e s t o ,
f i n a l i z a d o  n o  f o l h a d o  i t a l i a n o .

@ c o f f e e b e l l o r p
( 1 6 )  9 9 1 6 5 - 9 0 8 7

S a n d u í c h e s  q u e n t e s ,  p r e n s a d o s  e  g ra t i n a d o s ,  c o m
i n s p i ra ç ã o  n a s  d e l i s  d e  N ova  Yo r k  —  t e x t u ra  c r o c a n t e  p o r

fo ra ,  c r e m o s i d a d e  p o r  d e n t r o  e  s a b o r e s  m a r c a n t e s .



Aperitivo & Wine Bar
S e g u n d a  a  S e x t a  1 6 h – 1 9 h 3 0  |  F i n a i s  d e  s e m a n a  e  f e r i a d o s  9 h – 1 5 h

A r a n c i n i  d e  F u n g h i  –  R $  2 9
B o l i n h o s  c r o c a n t e s  d e  r i s o t o  d e  c o g u m e l o s .

M e a t b a l l s  P o m o d o r o  -  R $  3 6
A l m ô n d e g a s  s u c u l e n t a s  e m  m o l h o  d e  t o m a t e  e n c o r p a d o ,  a c o m p a n h a d o  d e
p ã o  i t a l i a n o  t o s t a d o .

T r i o  d e  B r u s c h e t t a s  –  R $  4 6
E s c o l h a  s u a  c o m b i n a ç ã o  p r e f e r i d a :  
m o z z a r e l l a ,  t o m a t e  c o n f i t  e  p e s t o  |  m o z z a r e l l a ,  p a r m a  &  l i m o n e  |
g o r g o n z o l a ,  p a s t r a m i  e  p i s t a c h e .

C o u v e r t  d i  P e s t o  –  R $  3 2
c r e m e  d e  q u e i j o  c o m  t o q u e  d e  p e s t o ,  a c o m p a n h a d o  d e  p ã o  i t a l i a n o
t o s t a d o .

L i t t l e  I t a l y  –  R $  5 6
P a r m e s ã o ,  c a n a s t r a ,  s a l a m e  e  p a s t r a m i .

B u r r a t a  F i r e n z e  –  R $  5 6
b u r r a t a ,  t o m a t i n h o s ,  p e s t o  e  p ã o  i t a l i a n o .

Petiscos Quentes

Bruschettas da Casa

Antipasti & Tábuas

@ c o f f e e b e l l o r p
( 1 6 )  9 9 1 6 5 - 9 0 8 7



Apericena
S e u  j e i t o  I t a l i a n o  d e  e n c e r r a r  b e m  o  d i a !

Drinks
Au t o ra i s  M h t t  -  R $  4 0

B l i n d  G u y
O u s a d o ,  u r b a n o  e  l e ve m e n t e  t r o p i c a l
B o u r b o n ,  a p e r i t i vo  d e  c a j u ,  l i m ã o  s i c i l i a n o  e  l e ve  d u l ç o r ,  c o m  f i n a l
e q u i l i b ra d o  e  m a r c a n t e .
⭐  R e c o m e n d a d o  p e l o  m h t t .

G o o d  fo r  Yo u
L e ve ,  e l e g a n t e ,  f á c i l  d e  r e p e t i r
G i n ,  m a t t e  d e  c a j u  e  t o q u e  d e  m a n j e r i c ã o

G o d f a t h e r
I n t e n s o ,  o u s a d o  e  d e s t a q u e  d e  p r e s e n ç a
B o u r b o n ,  l i c o r  d e  a m ê n d o a s  e  d a m a s c o s ,  b i t t e r  d e  l a ra n j a

M a n h a t t a n  C l a s s i c s

N e g ro n i  –  R $  3 6
G i n ,  ve r m u t e  r o s s o  e  b i t t e r ,  i n t e n s o  e  e q u i l i b ra d o .

B o u l e va rd i e r  –  R $  4 0
B o u r b o n ,  ve r m u t e  r o s s o  e  C a m p a r i ,  ve rs ã o  m a i s  e n c o r p a d a  d o
N e g r o n i .

M a n h a t t a n  -  3 8
B o u r b o n ,  ve r m u t e  r o s s o  e  b i t t e r  d e  l a ra n j a ,  c l á s s i c o  e l e g a n t e  e
m a r c a n t e .

Cosmopol i tan  -  3 6
Vo d k a ,  c ra n b e r ry &  l a ra n j a ,  r e f r e s c a n t e  e  i c ô n i c o .

G i n  &  To n i c  -  R $  3 2
C l a s s i c @ c o f f e e b e l l o r p

( 1 6 )  9 9 1 6 5 - 9 0 8 7



Apericena
S e u  j e i t o  I t a l i a n o  d e  e n c e r r a r  b e m  o  d i a !

Vinhos & Spritz

@ c o f f e e b e l l o r p
( 1 6 )  9 9 1 6 5 - 9 0 8 7

S P R I T Z  -  R $  3 2
L e ve s ,  re f re s c a n t e s  e  v i b ra n t e s .  O s  S p r i t z  re p re s e n t a m  o  e n c o n t ro
e n t re  o  r i t u a l  i t a l i a n o  d o  a p e r i t i vo  e  a  e n e r g i a  c o s m o p o l i t a  d e  N ova
Yo r k  —  p e r fe i t o s  p a ra  d e s a c e l e ra r  o  d i a  e  p ro l o n g a r  o  m o m e n t o .
⭐  R e c o m e n d a d o  p e l o  m h t t .

A p e ro l  —  c í t r i c o  •  s o l a r  •  e q u i l i b ra d o

L i m o n c e l l o  —  f re s c o  •  a ro m á t i c o  •  l e ve

L i l l e t  —  f l o ra l  •  d e l i c a d o  •  e l e g a n t e

C a j u  &  M a t e  —  t ro p i c a l  •  h e r b a l  •  a u t o ra l

F ra n g e l i c o  —  a m e n d o a d o  •  s u ave  •  e nvo l ve n t e

C a m p a r i  —  i n t e n s o  •  a m a r g o  •  s o f i s t i c a d o

H u g o  —  l e ve  •  f l o ra l  •  re f re s c a n t e

Ta ç a  d e  Vi n h o  -  R $  2 6
E s p u m a n t e ,  Vi n h o  Ti n t o  o u  Vi n h o  R o s è

C a r t a  d e  Vi n h o s
c o n s u l t e  n o s s a  e q u i p e  p a ra  r ó t u l o s  e x c l u s i vo s  e  g a r ra f a s

Cervejas
Heineken  -  R $  1 4

M i c h e l o b  -  R $  1 4

C o ro n i t a  -  R $  1 4
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	Chai Latte – R$ 22
	Quente ou gelado.
	Chocolate Cremoso – R$ 28
	Quente ou gelado.
	• Opção com leite vegetal + R$ 6 • Adicional de chantilly + R$ 5


	Bebidas Refrescantes
	Água com ou sem gás – R$ 6
	Refrigerante – R$ 10
	Suco Natural – R$ 18
	Chá Gelado (Hibisco com morangos ou Matte – R$ 24
	Kombucha – R$ 22 - consulte sabores

	Brunch All Day
	Sanduíche Café da Manhã – R$ 36
	Ovos mexidos, queijo canastra, bacon crocante no muffin inglês.
	Avoegg Toast – R$ 34
	Pão de fermentação natural, avocado temperado, ovo grelhado, azeite e sementes.
	Pão com Manteiga na Chapa – R$ 19
	Pão de fermentação natural na chapa com manteiga.
	Ovos Mexidos com Pão Natural – R$ 32
	Ovos cremosos com pão de fermentação natural.
	Omelete – R$ 29
	Presunto e queijo | alho-poró | cogumelos | caprese.
	Queijo Quente Canastra – R$ 34
	Canastra derretido no pão de fermentação natural. No croissant francês + R$ 15
	Croissant Francês – R$ 22
	Clássico francês de massa folhada amanteigada.  Adicionais + R$ 4: geleia | cream cheese | manteiga & flor de sal | Nutella
	Pão de Queijo Gratinado de Parmesão
	Individual – R$ 9
	Adicional de pão italiano + R$ 8

	Firenze Toasts
	Bases
	Pão Italiano | Bagel + R$ 5 | Croissant Francês + R$ 15

	Sabores
	Cogumelos & Búfala – R$ 36
	Mix de cogumelos e mozzarella de búfala.
	Caprese – R$ 36
	Mozzarella de búfala, pomodorini e pesto.
	Salmão Defumado – R$ 52
	Cream-cheese e toque de limão siciliano.
	Toast de Figo & Gorgonzola – R$ 42
	Mozzarella, gorgonzola gratinada, figos frescos e mel.
	Substituição por pão sem glúten + R$ 4, consulte a nossa equipe.
	Adicional de Ovo + R$ 6 | Bacon + R$ 7

	Folhados Especiais
	NY Roll - R$ 44
	Folhado italiano que se popularizou em Nova York com o brigadeiro da sua escolha: Brigadeiro belga | Brulée com amêndoas | Belga com pistache | Brulée com frutas vermelhas.
	Danish Firenze - R$ 44
	Muçarela de búfala, maçã caramelizada, parma e amêndoas.
	Danish Romano - R$ 44
	Muçarela, mortadella italiana, pistache e limão siciliano.


	Confeitaria & Vitrine
	Tiramisu Coffee Bello - R$ 30
	Mascarpone artesanal, biscoito em café intenso e cacau.
	Lava Cake de Chocolate - R$ 22
	Com calda quente.
	Torta de Chocolate & Caramelo - R$ 36
	Chocolate intenso com caramelo artesanal.
	Torta Especial - R$ 38
	Variedades rotativas – consulte a vitrine.
	Cannoli Siciliano - R$ 22
	Creme cítrico artesanal. ⭐ Recomendado pelo mhtt.
	Cinnamon Roll - R$ 28
	Cobertura de limão e gelato de pistache.
	Bolo Fit - R$ 18
	Sem açúcar e sem farinha de trigo.
	Bolo do dia - R$ 18
	Consulte a vitrine.
	Salada de Frutas Assadas - R$ 36
	Servida com gelato artesanal de coco.
	Brigadeiros Artesanais
	Brigadeiro Belga - R$ 12
	Clássico premium artesanal.
	Brigadeiros Especiais - R$ 14
	Sabores sazonais e exclusivos.


	Salad Bar
	Bowl Mediterrâneo de Grão-de-Bico – R$ 38
	Grão-de-bico, brócolis, mix de folhas, tomatinhos, creme de ricota, pesto. Inclua também uma proteína! Polpetone + R$ 24 | Frango Grelhado + R$ 19 | Escalope de Mignon + R$ 36
	Bella Caesar – R$ 42
	Filé de frango empanado, folhas, parmesão, croutons e molho caesar.
	Saladinha da Estação – R$ 19
	Mix de folhas, tomatinhos e mozzarella.
	Burrata Firenze – R$ 56
	Burrata, pesto, tomatinhos e pão italiano.

	Almoço Executivo
	segunda à sábado, exceto feriados, das 11:30h às 14:30h
	Brasileirinhos da Casa
	Dia a Dia – R$ 32
	Filé de frango grelhado, arroz, feijão, legumes e mini salada. Outras opções de proteína:
	Polpetone + R$ 24 | Escalope de Mignon + R$ 30
	Virado à Paulista (às quartas, exceto feriados) – R$ 39
	Bisteca, tutu, couve, banana e ovo frito.
	Picadinho à Brasileira (às sextas, exceto feriados) – R$ 42
	Picadinho de carne, ovo frito, farofa de banana, arroz e feijão.


	Risotos & Massas
	Risoto Caprese – R$ 39
	Tomatinhos, mozzarella de búfala e pesto.
	Risoto Milanês – R$ 44
	Parmesão, açafrão e bacon crispy.
	Risoto de Filé – R$ 59
	Iscas de filé, parmesão e crocante de bacon.
	Escolha o molho da sua preferência:
	Sugo | Alfredo | Ragu de Fraldinha | Pesto
	Spaghetti Fresco - R$ 36
	Raviolli de Cogumelos Frescos – R$ 49
	Raviolli de Banana-da-Terra & Queijo Araxá – R$ 49
	Raviolli Caprese – R$ 46
	Raviolli de Brie com Maçã – R$ 49
	Adicione ainda uma opção de proteína: Polpetone + R$ 24 | Filé de Frango + R$ 15 | Escalope de Mignon + R$ 30

	Manhattan Melts
	Sanduíches quentes, prensados e gratinados, com inspiração nas delis de Nova York — textura crocante por fora, cremosidade por dentro e sabores marcantes.
	Chicken Melt Deli - R$ 36
	Frango desfiado temperado, queijo derretido e toque cremoso, prensado no brioche dourado.
	Patty Melt - R$ 40
	Fraldinha desfiada, gratinada com queijo derretido e cebola caramelizada, servido em brioche dourado.
	Pastrami Melt - R$ 42
	Pastrami especial e queijo derretido com toque suave de mostarda, finalizado no brioche tostado. ⭐ Recomendado pelo mhtt.
	Italian Melt - R$ 40
	Salaminho com queijo derretido, tomate assado e creme de pesto, finalizado no folhado italiano.

	Aperitivo & Wine Bar
	Segunda a Sexta 16h–19h30 | Finais de semana e feriados 9h–15h
	Arancini de Funghi – R$ 29
	Bolinhos crocantes de risoto de cogumelos.
	Meatballs Pomodoro - R$ 36
	Almôndegas suculentas em molho de tomate encorpado, acompanhado de pão italiano tostado.
	Trio de Bruschettas – R$ 46
	Escolha sua combinação preferida:  mozzarella, tomate confit e pesto | mozzarella, parma & limone | gorgonzola, pastrami e pistache.
	Couvert di Pesto – R$ 32
	creme de queijo com toque de pesto, acompanhado de pão italiano tostado.
	Little Italy – R$ 56
	Parmesão, canastra, salame e pastrami.
	Burrata Firenze – R$ 56
	burrata, tomatinhos, pesto e pão italiano.
	Petiscos Quentes
	Bruschettas da Casa
	Antipasti & Tábuas

	Apericena
	Seu jeito Italiano de encerrar bem o dia!
	Drinks
	Autorais Mhtt - R$ 40
	Blind Guy
	Ousado, urbano e levemente tropical Bourbon, aperitivo de caju, limão siciliano e leve dulçor, com final equilibrado e marcante. ⭐ Recomendado pelo mhtt.
	Good for You
	Leve, elegante, fácil de repetir Gin, matte de caju e toque de manjericão
	Godfather
	Intenso, ousado e destaque de presença Bourbon, licor de amêndoas e damascos, bitter de laranja

	Manhattan Classics
	Negroni – R$ 36
	Gin, vermute rosso e bitter, intenso e equilibrado.
	Boulevardier – R$ 40
	Bourbon, vermute rosso e Campari, versão mais encorpada do Negroni.
	Manhattan - 38
	Bourbon, vermute rosso e bitter de laranja, clássico elegante e marcante.
	Cosmopolitan - 36
	Vodka, cranberry & laranja, refrescante e icônico.
	Gin & Tonic - R$ 32
	Classic



	Apericena
	Seu jeito Italiano de encerrar bem o dia!
	Vinhos & Spritz
	Taça de Vinho - R$ 26
	Espumante, Vinho Tinto ou Vinho Rosè
	Carta de Vinhos
	consulte nossa equipe para rótulos exclusivos e garrafas
	SPRITZ - R$ 32
	Leves, refrescantes e vibrantes. Os Spritz representam o encontro entre o ritual italiano do aperitivo e a energia cosmopolita de Nova York — perfeitos para desacelerar o dia e prolongar o momento. ⭐ Recomendado pelo mhtt.
	Aperol — cítrico • solar • equilibrado
	Limoncello — fresco • aromático • leve
	Lillet — floral • delicado • elegante
	Caju & Mate — tropical • herbal • autoral
	Frangelico — amendoado • suave • envolvente
	Campari — intenso • amargo • sofisticado
	Hugo — leve • floral • refrescante

	Cervejas
	Heineken - R$ 14
	Michelob - R$ 14
	Coronita - R$ 14



